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田间课堂T

一、机体保护

1. 室内停放。拖拉

机和其他农机尽量停放

在车库内。防止被雨雪

冰冻侵蚀。

2. 启动发动机要事

先预热。向冷却系统内

加注 60℃左右的热水，

稍停片刻，放出后再加

热水，直到机温达到

40℃以上才能启动。短

时间可使用电火焰预热

器等。

3. 机体保温防冻。

在发动机上盖保温帘、

保温套，必要时在散热

器前用硬纸板挡住冷风。

二、机件防冻裂

1. 及时加注和更换

防冻液。在使用防冻液

前，要先将原有的发动

机防冻液清除干净，然

后清洗水道，加注厂家

指定的防冻液。

2. 定期放出燃油箱

冬春季农机防冻有方

中的水。严防水混入柴油中，导致柴油发

生冻结。

3. 作业结束后要管护。要小油门运转几

分钟，待机温有所降低后再熄火，机体冷却

后放冷却水。注意不能满负荷大油门作业，

不能突然熄火和立即放水，防止机体因骤冷

而裂开。

4. 适当增大蓄电池电解液的比重。用补

充充电的方法，让蓄电池保持在充足电的状

态，使蓄电池不因低温而过多丧失电容量，

避免冻裂蓄电池外壳。
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握。浸泡时间过长，会导致果肉粗糙、
口感差；过短，则起不到硬化护色的作用。

4. 糖渍和糖煮。硬化处理过的果实
用清水漂洗，除去药液。然后放入稀糖
液（浓度约为40%）中浸渍10～12小时，
捞出后加入热糖液，并加入适量柠檬酸，
将果实再倒入糖液中，浸渍 18 ～ 24 小
时后再加糖，煮到可溶性固形物含量大
于 65%，然后浸泡 20 小时左右，将果

实捞出、沥干。
5. 烘 烤。 把 沥 干 的 果 实 放 在

55℃～ 60℃温度条件下烘烤至不黏手
即可。

6. 整形。将烘烤好的果脯整成扁圆
锥形，按大小、色泽分级。用无毒的玻
璃纸及塑料袋包装即可。
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