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田间课堂T

农机在春耕生产中
发挥着重要作用，如何
保养农机具，减少维护
保养错误，延长农机具
使用寿命，是农机用户
常关注的问题。要注意
以下农机维护保养中的
常见错误，减少不必要
的损失。

1. 油底壳机油只看

数量，不看质量。只知
道补充机油而忽视质量
检查。由于长期使用的机
油中含有大量的氧化物
和金属屑，如果忽视质量
检查，易造成润滑性能降
低，零件磨损加剧。

2. 只保养空气滤清

器，不保养排气管和消

声器。从不清除排气管
及消声器内积炭，致使
积炭过厚，排气截面减
小，造成废气排不尽，
新鲜空气难以进入，燃
烧性能不佳。

春耕农机维护保养有诀窍

3. 只管添加冷却水，不管冷却效果。从不清除水垢，
虽然冷却水很足，但冷却效果却很差。

4. 只注意柱塞偶件和喷油嘴针阀偶件的质量，不

注意出油阀偶件的质量。出油阀的作用一是密封，即
将柱塞油腔与高压油管隔开，以免回流；二是停止供
油时迅速减压，保证喷油嘴断油干脆。出油阀偶件质
量不好或磨损后，会造成柴油机故障增多。

5. 只检查气门和气门座，不检查气门弹簧质量。

气门漏气时，农机手往往只查找气门和气门座的原因，
而忽视对气门弹簧的质量检查。 

       乔善勇
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2. 蒜味茄条
按照上述方法将厚茄片腌熟，取出

晾至半干后，切成细条，放入沸水中漂
烫一两分钟，再放入冷水中浸泡 4 ～ 6
小时，捞起沥水。每 10 公斤茄条加入
切成末状的蒜 350 克、姜 150 克，拌匀
后装缸，再加酱油淹没。之后每天翻动
1次，四五天后便制成蒜味浓郁的茄条。

3. 风味茄丝
将嫩度适中的新鲜茄子切成条状，

放入沸水中漂烫一两分钟，捞起沥干，

再放室外暴晒，使茄丝干缩成卷丝状。
按 10 公斤茄丝、5 公斤砂糖的比例，
先取砂糖放入锅中，加入适量开水，
熬成汤汁，随后倒入干茄丝及鲜辣椒
粉、胡椒粉适量，并不断搅动。一般煮
15 ～ 20 分钟，见汤汁能起丝时，起锅
裹上熟米粉，摊开晾干，即得风味茄丝，
称量装罐后密封即可。 

   周晓冬
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