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顾星团队  
创新米线加工制作工艺

顾星察看米线生产设备

米线，是很多云南人难以割舍的“舌尖情结”。如何让米线制作既
能降低成本，又能在保持良好口感的同时更加卫生，云南星桥食品有限
公司（以下简称“星桥公司”）顾星团队实施“米线 + 配套产品第三方
中央厨房研究及产业化”项目，对传统米线制作工艺进行创新。该项目
获得 2020 年云南省创新创业大赛企业成长组二等奖。 

联合研制自动化生产设备 
    

“创新，是我们在公司成立时就

秉持的理念。”据星桥公司总经理顾

星介绍，2013 年 7 月，公司成立并入

驻昆明市富民县东元食品加工园区，

2015 年 2 月开始投产。从建厂开始，

公司便致力于建设全自动米线生产线。

“早年的传统米线加工厂，磨浆、

压浆等环节都是人工完成。近年来，

人工费用越来越高，导致米线生产成

本也越来越高。”顾星介绍说，为此，

公司与云南省机械设计院联合设计研

发米线生产设备，让米线生产实现自

动化，有效降低人工成本和劳动强度，

扩大了产能。顾星举例说，用传统生

产设备一天只能生产两三吨米线，且

需要 20 个人工，而自动化生产设备一

个小时就能生产两三吨米线。

“在进行自动化设备研发过程

中，公司曾经历过一些波折。”顾星说，

建设第一条生产线总共投入资金 600

万余元，设备是委托天津的厂家组装，

运抵昆明后才发现，由于天津的海拔、

气压跟昆明完全不一样，这些设备出

现了与工艺不匹配的问题。因此，只
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