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走进这个现代化饲养场，牛舍建设、肉牛管理、饲料管理以及防疫管
理等按照标准贯穿肉牛养殖的每一个环节，实现养殖全过程的程序化操作
和模式化管理。

“从进场隔离到疫苗接种，每头育肥牛都要经过 20 天的隔离观察，确
保健康后才能进舍集中饲养。”张林锋告诉记者，目前饲养场建立起畜禽
标识佩戴、隔离观察、无害化处理等一系列管理制度，通过标准化生产、
科学化管理、现代化经营，年出栏肉牛 1500 余头，年收益达 700 万余元。
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广东 标准化让加工效率提升 10 倍

20 世纪 90 年代，农业机械化、自动
化发展较为落后，屠宰加工是一项苦力活。
1995 年，年仅 18 岁的余仁辉从江西来到
广东省汕头市澄海区，在老乡的介绍下进
入狮头鹅屠宰加工场。

“当时是纯手工作业，从狮头鹅宰杀
放血，到浸烫拔毛、清洗等加工过程，都
要沾水，因此双手皱巴巴是常态。”余仁
辉回忆说。

深知屠宰加工行业缺乏标准化生产加工流程等问题，2010 年，余仁辉
从朋友手中接过屠宰加工企业，决心提高屠宰加工行业的标准和效率。针
对人工管理、屠宰加工方法、自动化建设等多个方面，余仁辉重新制定了
一套标准。

2015 年，余仁辉新建屠宰加工厂房，并参照国家家禽标准化屠宰设施
建设，不仅采用工业化环保污水处理，还对加工场进行明确分区，收购、消毒、
检疫、屠宰、冷冻等功能分区一应俱全。

为让狮头鹅品质更出众，余仁辉为鹅屠宰加工制定了一套标准，包括
狮头鹅来源选择、饲养、检疫、屠宰时间流程等。

此外，余仁辉还先后从山东诸城、广东深圳等地引进一批自动化屠宰
设备，以提高加工标准及效率。“以前，手工处理一只狮头鹅需要近 20 分
钟，整个屠宰场每天最多只能屠宰 200 只。如今屠宰场每天能屠宰加工超
过 2000 只。”余仁辉说。目前，屠宰加工场的自动化屠宰设备可代替 70%
的人工作业，加工效率提升 10 倍以上。
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正在检疫的澄海狮头鹅


